DEJEUNER - SEMAINE 25

LUNDI 15/06

SALADECOLESLAW I © 0 O B
OU CELERIREMOULADE R © 0 @ &

SAUTE DE BOEUF A LAMEXICANED © © @
PATES BIO 1/2 COMPLETES @ & © @
YAOURT NATURE ¢ @ @

FRUITS DE SAISON BIO « @

&Y Arachides

MARDI 16/06

RILLETTES DESAUMON 2 @ & ® &
OURILLETTESDETHON @ @ @& &

OU PATE BASQUE CORNICHON & @) @ &
POULET MARINE CITRON-THYM & &
HARICOTS VERT PERSILLES @ W © @

FROMAGE BLANC AUX BISCUITS @ & @) @
OU FROMAGE BLANC %)PEAUX DE CHOCOLAT

b Menu conseillé Soja
i) Bio &) Crustacés &) Lait
) Local @) Poissons (7% Mollusques

—é," Fait Maison

é ‘@- Aide UE a destination des écoles

V Végétarien Oeufs

{3 céréales contenant du gluten

(ble, seigle, orge, avoine, epeautre, kamut)

6)

"Assalsonnement a part

JEUDI 18/06

SALADE DE TOMATE M%ZZARELLA HO6G6

OU PASTEQUE &

DOS DE COLIN SAUCE DIEPPOISE® & @ @
(1)

POELEE DE LEGUMES CAMPAGNARDE (7 & @

FOURME D'AMBERT AOP ¢ @ @

cookEsHOC OO
OU CHOUX CHANTILLY 8 @& © ® @

'@ Moutarde

(9 Graines de sésame

) Lupin

2_:5 Anhydrides sulfureux et sulfites & Céleri

Fruits a COqUES (amandes, noiselles, noix. no de . cajou. pécan, macadamia, du

Bresil, du Queensland. pistaches)

VENDREDI 19/06

SALADE DE CRUDITES 0 © &
OU SALADE VERTE ET %ODTONS QLo e

DHAL DE LENTILLES CORAIL@ &% ©
OU QUENELLE AU BEAUFORT GRATINEE @7 &
QLOG
RZPILAF@ G S

ST MARCELIN AOP ¢ 1 @

ANANAS AU SIROP &%
OU COCKTAIL DE FRUITS

PETIT Ludovic
Chef de Cuisine
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