LUNDI 30/03

MACEDOINE DE LﬁGUI\gS MAYONNAISE & @

OU OEUF DUR MAYON;\gSE OHOo0Me

BOULETTES VEGGE @ 0 © @

OU SAUTE DE BOEUF FORESTIERE € @
RZPLAFO B O
TOMME DU VERCORS ¢ @ © @

FRUITS DE SAISON BIO « @

b Menu conseillé

DEJEUNER - SEMAINE 14

MARDI 31/03

SALADE PIEMONTAISE @ © @ &
OU SALADE DERIZ PRgTAMERE G606

FISH & CHIPS DE SAUMON 2 @ @ © @
BROCOLIS AUX AMANDES 07 & @ &

ABONDANCE AOC ¢; @ @

COMPOTE POMME MYRTILLE « @ G © @

OU COMPOTE POMME BISCUITEE « @ & ©
000

(Y Arachides @ Soja
iy Bio &) Crustaces @) Lait
&3 Local @) Poissons (&9 Mollusques

Végétarien
Fait Maison

é ‘@' Aide UE a destination des ecoles

O Oeufs

'3 Céréales contenant du gluten

(ble, seigle, orge. avoine, epeaulre kamut)

&

*Assalsonnement a part

JEUDI 02/04

RILLETTES DESAUMON & (0 © & 8B

OU PATE BASQUE CORNICHON @ @ © &
SAUTE DE POULET AU PAPRIKA @
POELEE DE LEGUMES @ 0 ©

TRAMISUS © G @ @
OU TIRAMISU EXOTIQUE & & & (0 @

Moutarde

PO

Graines de sésame

Lupin

L o

§

PAY Anhydrides sulfureux et sulfites 43 Céleri

Fruits a coquUes (amandes. noisettes. noix, nox de - cajou. pecan. macadamia. du

Bresil, du Queensland, pistaches)

VENDREDI 03/04

SALADE VERTE omotg RTs@HOO S

OU CONCOMBRE A LA CREME & @&

TORTELLINIS CHEVRE CgOULETTE VR #R0)

SAUCECREMEV O C 0 @
FROMAGE BLANC ¢ @ @ @

GACEs O 00O @

PETIT Ludovi
Chef de Cuisine




